Grilled cheese z hot honey bo zwykty sandwich
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chaotic good | amerykanski klasyk z gen z twistem. Wskazdéwka (no cap): Przekrojony po skosie smakuje
lepiej. To nie jest mit. To nauka.

Sktadniki:

e Papryka ostra - 1 tyzeczka
e Masto - 1 tyzka

e Mozzarella - 40 gram

e Chleb - 70 gram

e Midd - 1 tyzka

e Ser cheddar - 40 gram

e Salami - 30 gram

Sposéb przygotowania:

1. Posmaruj chleb mastem z zewnatrz.

2. Natéz ser (i wedline) do $rodka.

3. Pot6z na zimnej patelni. Wtacz ogien na sredni.

4. Smaz 3-4 minuty az ztoty. Obrdod¢ ostroznie.

5. Drugie 3 minuty. Ser musi by¢ catkowicie roztopiony.

6. Polej hot honey przed podaniem. Przekréj po skosie — obowigzkowo.
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