Pasta alla vodka bo TikTok gotuje lepiej niz
szkota
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TikTok viral | z wédka, bez wodki smak inny — nauka. Wskazdéwka (no cap): Wodka naprawde zmienia smak
— to chemia. Mozesz powiedzie¢ rodzicom ze gotujesz nauke.

Sktadniki:

e SOl - 2 gram

e Papryka ostra - 1 tyzeczka

e Czosnek - 4 sztuka

o Smietana 30% - 150 mililitr

e Masto - 1 tyzka

e Parmezan - 3 tyzka

e Koncentrat pomidorowy - 2 tyzka
e Makaron rigatoni - 300 gram

e Szalotka - 1 sztuka

e Waodka - 50 mililitr

Sposdéb przygotowania:

1. Podsmaz szalotke i czosnek na masle — miekkie.

2. Dodaj paste pomidorowa. Smaz 2 minuty na srednim ogniu.

3. Wlej wédke. Gotuj 2 minuty zeby alkohol wyparowat.

4. Wlej smietane. Wymieszaj. Gotuj 3-4 minuty.

5. Wrzu¢ ugotowany makaron. Dodaj wode z gotowania makaronu.

6. Parmezan, chili flakes. Gotowe. Klasyk absolutny.
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